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LA VOLEE

Blanc de Noirs Brut Nature

La Volée Baga Blanc de Noirs & um espumante que nasce numa vinha com mais
de 40 anos cultivada em solo calcéario rico em argila. O vinho resulta da primeira
selecdo de uvas prensadas suavemente e fermentado em inox. Aquando do
enchimento para segunda fermentacdo por método classico, encheram-se duas
barricas de carvalho francés de varias utilizagbes em que se estagiou pelos
mesmos 48 meses que o espumante na cave sur lie. Realizou-se poignetage pe-
riodica e remuage feita nas classicas pupitres para ganhar a estrutura que um
grande espumante merece. Todo o espumante foi degorjado de forma artesanal
dando dessa forma origem ao nome do vinho “a la Volée".

REGIAO ESTAGIO
Bairrada 48 meses
SOLO DOSAGEM
Argilo - Calcario 0g/L

VARIEDADE(S)
Baga
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