
O Inóspito Vinhas Velhas Xisto provém de uma vinha plantada em 1915 localizada 

junto ao rio Tua onde este entra na região demarcada do Douro. O solo é de origem 

xistosa, tem uma exposição nordeste e uma altitude de 300 metros localizada na 

margem direita do rio na aldeia da Sobreira. A vinha é composta por mais de 35 

castas, onde entre elas se destacam os vários tipos Malvasia.

A fermentação é espontânea por leveduras indígenas em barricas novas e usadas de 

Carvalho Francês (floresta de Bertrange). Pretendemos que seja um vinho onde se 

destaca a sua textura, o carácter mais aromático e frescura. 

Um vinho puro e sem maquilhagem. 

Região

Douro

Solo

Xisto

Variedades

Malvasia, Rabigato, Gouveio, Códega 

de Larinho, Síria

Vindima

Vindima manual na segunda sema-

na de Agosto

Álcool

12,5%

Acidez total

6,7 g/L

Açúcar residual

0,9 g/L

Vinificação

Fermentação espontânea com leve-

duras indígenas e temperatura con-

trolada. Estágio sob borras totais em 

barricas novas e usadas de Carvalho 

Francês de 500 e 600 litros durante 

10 meses.
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